Le Beaujolais est une belle région, dont les char-
mants petits villages répondent a des noms enjoués
tels que Fleurie ou Saint-Amour. Ces derniéres an-
nées, les gens n’ont pourtant pas vraiment eu beau-
coup de raisons de se réjouir. Mais ils ne se sont
pas découragés pour autant. Au contraire, ils ont re-
troussé leurs manches et ont choisi le meilleur mo-
ment qui soit pour le faire : de mémoire de vigneron,
2009 est le millésime le plus excitant depuis trois
générations.
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La goutte qui a fait deborder le vase, Clest un reportage diffusé
dans I'émission ‘Envoyé Spécial’ sur France 2. On y comparait
le Beaujolais, ot tout allait soi-disant mal, a 'Alsace, ol tout
était soi-disant parfait. Dans le reportage, on reprochait aux
viticulteurs du Beaujolais d'ajouter du sulfite dans leur vin (1),
comme si cela ne se faisait pas partout. La réaction de la presse
écrite fut virulente. Non pas a I'égard du Beaujolais, mais a
I'égard des auteurs du reportage. Car le Beaujolais a déja sulfi-
samment été trainé dans la boue. Les viticulteurs de bonne foi
remarquent d‘ailleurs que les temps changent: une étude du
Lerroir est en cours, et on se préoccupe a nouveau de la qualité
et du caractere particulier des beaujolais.
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ot l'ivraie, mais il serait un peu trop rudimentaire de dire que le
| beaujolais ‘normal’ est I'ivraie et que le bon grain porte une
A "5'\' appellation communale. Cest plus compliqué. Depuis des dé-

2 _ds-\_m Gt | B Tl cennies, on palabre également pour savoir ce qui définit le vrai

p 5 style du beaujolais. Doit-il toujours étre ce vin désaltérant qui
était servi dans les ‘bouchons’ lyonnais et les bistrots parisiens ?
Ou le beaujolais peut-il aussi étre un cru, avec un certain po-
tentiel de garde ? Faut-il par ailleurs bannir le ‘Nouveau? Vino
a cherché les réponses a ces questions auprés de huit produc-
teurs qui valent le détour.
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LES 10 CRUS DU BEAUJOLAIS . ’ « Je pense queje ne

Le Beaujolais compte dix appellations communales. Du Nord au Sud, on trouve - 1
a I'Ouest de la D306: Juliénas, Saint-Amour, Chénas, Moulin-a-Vent, Fleurie, reverral p uS une
Chiroubles, Morgon, Régnié, Brouilly et Cote de Brouilly. Traditionnellement,

Moulin-a-Vent, Morgon et Céte de Brouilly sont considérés comme des terroirs t611e Vendange de
qui conviennent aux vins de garde. La réalité est parfois différente. Une nouvelle
étude des terroirs des ‘Crus du Beaujolais’ est censée faire toute la lumiére a m a Vie »

cet égard.

Jean-Claude Lapalu
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LE TRADITIONALISTE

CHATEAU THIVIN

Che? Claude Geoffray, tout respire la tradi-
tion. Les armoires, les chaises et les portraits
n'ont pas bougé depuis cinquante ans. Lar-
riere-arriere -grand-pére Zaccharie Geoffray a
acquis ce domaine, situé a un endroit remar-
quable: sur les flancs volcaniques du Mont
Brouilly. Le Chateau Thivin fait aujourdhui
partie du groupe informel Expression d'Ori-
gine qui regroupe quinze excellents domai-
nes du Beaujolais. Claude Geolfray: «Nous
exportons dans le monde entier, mais en tant

que traditionaliste, je trouve qu'il est impor-
tant de travailler également avec I'Horeca lo-
cal. Je suis fier que la Brasserie Georges a Lyon
continue a servir mon beaujolais.» Pourtant
le ‘pot lyonnais’ est de plus en plus rempli
avec du Cotes du Rhone bon marché. Mais
malgré sa fierté, Clande Geoffray prone sur-
tout 'humilité: a l'égard de la nature, qui a ses
caprices et qui doit étre travaillée a la main,
Parce qu'ici, il n'y a pas de place pour les trac-
teurs. Lorsqu'il parle de ‘tradition’, il fait éga-
lement allusion a la ‘macération beaujolaise’
qui veut que les raisins non pressés restent
dans des cuves en béton en forme d’enton-
noir, sans gaz carbonique. 1l opte pour une
faible extraction, parce que cela convient au
style du beaujolais. «Un beaujolais doit avoir
une expression délicate, de la finesse et une
légere touche minérale.» Mais il n'égrappe
pas. Cela donne plus de complexité au vin. Et
comme nous avons pu le gotter par la suite,
son approche artisanale met une grande an-

née comme 2009 particulierement en valeur.
Il lache encore ceci a propos du Nouveau: «Je
trouve dommage qu'on en ait abusé, parce
quiil peut s'agir d'un beau vin.»

Sélection Vino des vins du Chateau Thivin:
Blanc (chardonnay) Marguerite 2008: superbe
chardonnay aromatique avec une structure
fine et minérale » Chateau Thivin Cuvée Zac-
charie 2008 (10 mois en fits de chéne, 5%
de nouveaux). Fruits rouges et noirs fins, avec
une élégante touche de bois « Echantillons en
cuve: Chateau Thivin, parcelle Les Fourmelles
2009: fruit expressif avec une fine touche
florale. Complexe en bouche, avec une im-
pressionnante longueur « Parcelle Godefroid
2009: pureté, finesse, profondeur, et déja
de charmants fruits rouges mrs et bien
fondus, ainsi que des fleurs d'été.

Contact et infos en Belgique: Velu Vins 02 520
60 68; Wijnmakelaarsunie 011 23 06 10



