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JAI V

LES ROUGES

Difficile de résister à la
déferlante rosé qui s'abat
chaque éte sur les côtes
de France En plébiscitant
ainsi des vins bus lannee
suivant leur récolte les
consommateurs affirment
leur preference pour un
style très éloigné des
canons que certains
spécialistes aimeraient leur
imposer Les beaux jours
venus, les amateurs
réclament des vins simples,
légers, desaltérants,
équilibrés En un mot
sans prise de tête
Entendez par là sans
discours pompeux pour
comprendre comment on
doit les servir, les boire et
avec quoi Ce plaisir
gourmand, on le retrouve
également avec les rouges
et ces délicieuses
appellations communales
du Beaujolais injustement
dédaignées ou avec les
clairets du bordelais
Quart aux blancs ils
s'imposent naturellement
avec les produits de la
mer La diversité du
vignoble français est là
pour satisfaire toutes les
curiosités étancher
toutes les soifs
Avec modération '

GERARD MUTE MJD

Lété passe
au rouge

US RE

CHIROUBLES
1. Domaine
Cheysson
2009
De belle corpu
lance sur un fruit mur,
charnu maîs avec une
bouche fraîche ct equilibre,
un gamay en grande forme tout
simplement délicieux
Prix • 6,70 €
(M 15 Lhirouble- 04 74 04 22 02

2. Domaine Hubert
Desmures 2008
Issu d'un sol granitique et sa
bleux, re gamay leger et fruite est
a boire des aujourd'hui sur une
assiette de charcuterie
Pnx:6€
Min OurouWfo, 04 74-69Sb 15
wwf, hubert desmures chtroables wm

BROUILLY
3. Château Thivin
2009
Lune des valeurs sûres de l'ap
pellation Fruite et charnu, le 2009
s'annonce déjà délicieux maîs sera
encoie meilleur dans deux ans
Prix:8,50 €
69460 Otfenjs 04 74 Ol 47 5°,
www, chateau thwin com

4. Domaine du
Vissoux 2008
L un des meilleurs producteurs
du Beaujolais, d'une impeccable
regularite Le brouill> comme le
fleurie ou le beaujolais -vieilles
vignes est un bonheur Issu de
vignes agees de 35 a 90 ans sur
un sol granitique il est ele\e en
foudres de bois
Prix:8,50 €
ff>620 Sdinf Vmnd 04 74 ™ "û "
wwn chermette A
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MORGON, CHIROUBLES, COTES DE BROUILLY

Bouland, un obstiné à la vigne

A 50 ans Daniel Bouland n est toujours
pas a la mode chez les bobos parisiens.
El il ne le sera probablement jamais

Trop droit et hop sincère Incapable d'enfoui
cher les modes el de surfer sur la vague bio, il
continue a revendiqua son mode de vitrail
ture « classique » Av ec un perfectionnisme que
pourraient lui em ler bien des adeptes de la
body naime S'il continue a employer «mode
rement » les désherbants, e est, explique t il,
«parce que ses pailettes ouupent /es me;/
/cures pentes des coteaux de Morgon,
Chiwubles et des («res de Hrouillv ct qu il est
seul a frai ailler ses s; Y hectares »
ll est tomme c,a, Bouknd sans détours, parlant
de ses pratiques sans cachotteries ni forfante
nes Pour équilibrer ses sols il n'emploie que de
la chaux et des engrais organiques Et soigne
bes pins vieilles vignes de Morgon avec I alten
bon d un pere se penchant sur le berceau de sa
fille La sienne veut eue infirmière, comme sa
mel e Ln metier pas moins dur que vigneron
maîs ou l'a\emr est plus sûr Quand on lui parle
de la aise dans le Beaujolais Daniel Bouland
peste de voir se repeter les mêmes mauvaises

decisions «Aujourd'hui, sous la pret,s/on du
negoce qui affirme que le consommateur aime
t,a, 80"o de la produt inn est vini fiée en cuves
thermoregulees Quand je goûte les vins ; ai
I impression de boire un communard (v in rouge
et cassis Ndlr) tellement les arômes de cassis
son/presen/s /orsguonmonie/escuvesa 70°
pour favoriser l'extraction, on tue les levures. Il
fdutdloi * reensemencer Du e cup tous /es vins
se ressemblent Je ne me prends pas pour un
bio maîs je sais quand la fee hmqve n apporte
rien au vm »
hn 2009, il n'a pas eu besoin cle pratiquer cle
saignée pour améliorer la concentration de ses
cuvees «Le millesime est magnifique Le cotes
de Biouilly se goûte bien c'est le plus mineral
de mes crus Le morgon plus tdnmqiie, de
mandera bien Sans avant de s'épanouir C'est
un vin de garde Lechiroubles devrait être prêt
dans deux ans »Les \ ms de Daniel Bouland se
distinguent par I intensité et la délicatesse de
leur fruit Et leur belle droiture

GERARD MUTE/YUD

Prix : 6,50 € quel que sort le cru
69010 I iiie Morgon 04-74 tft 14 71

CHÉNAS
5. Domaine de
Chantegril̂  Clos
des Blémonds 2006

Un gamay concentre aux arômes
de fruits noirs et rouges La
bouche est impie el souple sur
une belle finale minerale Servir
sur une cole cle bœuf au barbe
cue Le domaine produit l'un des
meilleurs roses du Beaujolais aux
arômes de peche de vigne
Prix : 8 et 6 €
71570 La Chapelle de (jumdiay 03
85367698 wwn domaine
ihdntegnlle wm

SAINT-AMOUR
6. Saint-Amour
Vieilles Vignes 2008
Issus cle petits lendements
(vignes de 70 ans), un amour de
Sarni Amour cle belle densile
Bouche fruitée et gourmande de
p ellis fi mls rouges
Prix • 8 €
71570 Saint ^inourBellevue 0385
Jb 51 Jb

7. Domaine Lassagne
Vieilles Vignes 2009
Un millesime d'anlhologie pour
ce Sarni Amour debordanl de
fruit a la bouche croquante dotée
d une réelle profondeur II sera en
core meilleur dans deux ans
Prix.8 €
71570iam/Amour 0,385371193
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CÔTES DU FOREZ
8. La Madone 2009
Gilles Bonnefoy a baptise ba
cuvee bio Gamay sur Volcan.
Un volcan bien tempère qui de
livre un rouge désaltérant aux
belles notes de fruits rouges et a la
bouche équilibrée. Une reussite.
Prix:5,80 €
42600 Champdieu 047797 07 33,
www, vins g bonnefoycom

CÔTE ROANNAISE
9. Domaine Sérol
« L'Incorruptible »
2009
Vinifie naturellement sans aucun
ajout par Stephane Serol ce
gamay au fruit croquant (cassis,
cense, framboise) et a la belle ma
tiere regale par &a fraîcheur et son
equilibre. La meilleure bouteille
de l'appellation
Prix:6,80 €
42370 Raïaiwn 0477644404,
www domaine sera/ com

10. Montolivet 2008
Michel Désormiere et ses fils comp
lent parmi les bons vignerons de la
côte roannaise comme en témoigne
ce gamay fluide et gourmand deli
deux pour un casse croûte autour
d'un jambon persillé.
Prix:4,85 €
42370 Reoaitan, 04 77 64 48 55

ALSACE
11. Ku gel berg Pinot
noir grande cuvée
2008

Les pinots
noirs d'Alsace
ne ressemblent en
rien a leurs voisins
bourguignons Celle cuvee de la
cave de Ribeauville offre de belles
notes de kirsch et de cense noire
En bouche, les tanins sont déjà
d'une grande douceur
P r i x : l 5 , I O €
68152 Ribeam ille, 03398973-6180,
www Lave nbeauville wm

BOUZY
12. Cuvée Vincent
2009
Quand on cst champenois dc
Bouz>, difficile de ne pas embou
teiller quèlques pinots en vm
tranquille. Vinifie par Olivier
Dauga, cette cuvee Vincent 2009
est une gourmandise de fruits
rouges (cerise, gro
seille.).
Prix:20 €

coup de
LADOIX
Domaine Chevalier 2008
L'une des meilleures expressions de cette petite appel-
lation située à la frontière des Côtes de Nuits et de
Beaune Le Ladoix Village, tout en fluidité et fraîcheur,
peut se boire dans sa prime |eunesse Le I " cru Les
Corvées, d'une belle droiture avec des notes de fruits
rouges et une texture plus dense, mérite deux-trois ans
de cave avant d'être débouche Prix : 14 et 20 €

21550 Ladoix 03 80 264630, domaine chevalier fr

51150 Boiuy, 03-
26570127,
ww\\ champagneplmartm com

GIVRY
13. Clos du Cellier
aux Moines Premier
cru 2007
Superbe pinot noir, un peu marque
par son elevage en fûts de chêne,
aux tanins fins ct fermes, bouche
fraîche sur une finale minerale.
Prix:l9€
71640 Meruirev ,038545 21 bl
www domaines devillard com

MERCUREY
14. Domaine Voarick
vignes blanches 2007
Comme son nom lc laisse diffia
lement deviner, cette cuvee de la
maison Michel Picard cache un
pinot noir au nez floral et a la fraî
cheur élégante Servir a 1415°
sur un fromage a croûte lavée
Prix : 13 €
21190 ChâtaigneMontrachet, 0380
219857 wwn michelpicard com

VOLNAY
15. Olivier Leflaive
2007
Cette appellation de la Côte de
Beaune produit des vins fins et

élégants a l'image de ce 2007 aux
tanins series el délicats Jolis
arômes de fruits rouges a peine re
levés d'une pointe d'epice douce
Prix: 24 €
21190 PulignyMontrachct 0380-21
1765, wwwohvicrlcflanccam

SAVIGNY-LÈS-
BEAUNE
16. Clos des
Guettottes 2007
Monopole de la maison bourgui
gnonnc Pierre Andre, un pinot noir
aunez de violette et de fruits rouge»,
a k textile souple et a k bouche
friande déjà délicieux a boire.
Pr ix : l7€
21420 Alnxe Corton, 03 SO 26 44 25
ww\\ pierre andre com

VIN DE PAYS D'OC
17. Les Hauts de
Janeil 2008
Habile vinificateur, François
Lurton sait tirer le meilleur parti
des terroirs du Sud en produisant
des vins simples et technique
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CIALVINS D'ETE

coup de cœur
PESSAC-LÉOGNAN
Château Lafont Menaut 2008
Cette ancienne propriété du baron de Montesquieu est
aujourd'hui exploitée par Philibert Perrin dont la famille
est propriétaire du Château Carbonnieux. Elle produit un
délicieux rouge équilibre aux notes de fruits gourmands
et aux tanins délicats bien dans l'esprit des graves ll peut
se boire dès maintenant ou dans dix ans. Prix : 9 €
33650 Martillac, 05-57-965620, carbonmeux com

ment irréprochables. Cette cuvée
de syrah-grenache, à la bouche
poivree, convient bien a la cuisine
estivale.
Prix : 9,80 €
wwwfrancoislurton com

VIN DE PAYS DE
LAUDE
18. Capucine
Les Ollieux 2009
Du fruit (rouge), toujours du fruit ct
encore du fruit. Carignan, gre-
nache, syrah et merlot issu d'une vi-
nification courte, et elevé de 3 mois
en cuve, regale pour leurs arômes
simples et naturels.
Prix:4,90 €
11200Montseret, 04-68433520,
www.chateaulesolheux.con

CÔTES DU RHÔNE
19. MinhaTerra 2009
Bernard et Frédéric Duseigneur
ont concocté avec le sommelier

Philippe Faure-Brac un eôtes-du-
rhône moderne, qui rejouit par sa
fraîcheur gourmande ct ses
arômes de fruits rouges (cinsault
et grenache syrah). Issus de rai-
sins cultives en biodynamie, le \ in
Duseigneur est une bénédiction !
Servir a 14° sur des côtelettes
d'agneau aux poivrons rouges.
Prix : 9 €
Domaine deMayran, Samt-Laurenl-
des Arbres '04-66 50'02-57

BORDEAUX
20. Cru Monplaisir
2008
Vinifié par Olivier Dauga dans un
style moderne mais sans artifices,
le emporte bien son nom : du plai-
sir à l'état pur avec cette poignee de
fruits rouges ct noirs aux tannins
suaves et a l'équilibre parfait.
Prix: 10 €
33210 Pretgnac, 05 56 76-28-44,
www.gonetmedeville.com


