franquette chic

L3, deux possibilités. Rati ou en sauce. Avec tn pouiot i, Antoine
st trés en verve, en rouge comme en blanc. « Jaime beaucoup le
poulet avec un blanc de ferroir du Sud. Chiteauncul-du-Pape est une
bonne adresse ef [, f'ar une tendresse particuliére pour les vieilles
clairettes de [a famille Ferrando au Domaine Saint-Préferl. Cest pra-
tique, les mises ne sont faites qu'en magnums. Lin autre blanc auguel
oIt NE Pense pas 8556z avec le poulet, ¢'est (e beaujolals de Jean Paul
Brun au domaine des Terres dorées. Splendide. Et puisqu’on parle de
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Pour te poulet en sauce, notre wonder-boy de La sommell
est un peu moins disert, mais les conseils sont excellent
boire, surtout). « Bien sdr, il y a les sauternes et les bars
Ces jours-ci, mon meilleur choix est le chiteau-guiraud 2
simplement grandissime. Comme quol, les petits millésime
sont pas petits pour tout le monde. Avecun poulet en savce [:
tandoori, on vide une bouteille & deux sans s'en rendre corm
En rouge, mon préféré du moment est le second vin de H
Grion Le Clarence de Haut-Srion, dans le millésime 2008



L&, deux possibilités. Rt ou en sauce. Avec un pauict rafl, Antoine
est trés en verve, en rouge comme en blanc. « Jaime beaucoup le
poulet avec un blanc de terroir du Sud, Chiteauneuf-du-Fape est une
bonne adresse et 13, j'al une tendresse particuliére pour les viellles
clairettes de la famille Ferrande au Domaine Saint-Préfert. Cest pra-
tique, les mises ne sont faites qu'en magnums. Up autre blanc auquel
on ne pense pas assez avec le poulet, c'est le beaujolais de Jean-Paul
Brun au domaine des Terres dorées. Splendide. £ puisqu'on parie de
beaufolais, les rouges sont de trés séricux candidats et mes préférés
sont nombroux. Le cdtes-de-brouilly du Chateau Thivin, le cbte-du
gy de Jean-Marc Burgaud, les sélections parcellaires du chiteau de
Moulin-a-Vent, dont le magnifigue Rochelle, le fleurie cuvée Targive
du Clos de la Rodette ou encare un vin de chez Jules Desjourneys,
Vinterdit 2008 par exemple, une cuvée refusée & (agrément. Ce qui
ne veut pas dire gue ¢ 'est mauvars, bien dvidemment, »

Pour I iz, notre wonder-boy de la somme
ast un pPu moins dls.ert mais les conseils sont exceller
baire, surtout]. « Bten sir, il y a les sauternes ef les bar
Ces jours-ct, mon meilleur choix est le chiteau-guiraud

simplement grandissime. Comme guoi, los petits millésim
sont pas pelils pour fout le monde. Avec un poulet en sauce
tandoari, on wide une bouteille & deux sans s'en rendre ool
En rouge, mon préféré du moment est le second vin de |
Brion, Le Clarence de Haut-Brion, dans le millésime 200
vin plein, accessible, charmeur dont la texture désigne le
de graves. » Nous nous en tiendrons & pour cette fois. Ce
nous retenons surtout est le caractére inhabituel des |
d'Antoine Pétrus. Pour Uamateur, c'est un monde de san
toutes neuves qui s ouvre, ENR



L4, deux possibilités. Riti ou en sauce. Avec un paiiod o, Antoine
est trés en verve, &n rouge comme en blanc. « Jaime beaucoup le
poulet avec un blanc de terroir du Sud. Chateauneuf-du-Pape est une
bonne adresse et 13, jai une tendresse parficuliére pour les vieilles
clairsttes de la famille Ferrando au Domaine Saint-Préfert. Clest pra-
tique, les mises ne sont faites gu'en magnums. Un autre blanc auguel
on ne pense pas assez avec le poulet, Cestle beaujolais de Jean-Paul
Brun au domaine des Terres dorées, Splendide. Et puisqu'on parle de
beaujolais, les rouges sont de trés sérieux candidats ef mes pr efdres
sont nombreux. L e cétes-de-brovilly du Chiteau Thivin, le cdte-du
oy de Jean-Marc Burgaud, les sélections parcellaires du chateau de
Moulin-a-Vent, dont le magnifique Rochelle, le fleurie cuvée Tardive
du Clos de la Roilette pu encore un vin de chez Jules Desjourneys,
Uinterdit 2008 par exemple, une cuvée refusée & U'agrément. Ce qui
ne veut pas dire que ¢'est mauvais, bien évidemment. »

Pour le poulst en saucs, notre wonder-boy de {a sommellerie
est un peu moins disert, mais les conseils sont excellents (&
boire, surtout). « Bien sdr, il y a les sauternes et les bharsacs.
Ces jours-ci, mon meilleur choix est le chiteau-guiraud 2002,
simplement grandissime. Comme quoi, les petits millésimes ne
sont pas petits pour tout le monde. Avec un poulet en sauce facon
tandoori, on vide une bouteille 5 deux sans s'en rendre comple.
En rouge, mon préféré du moment est le second vin de Haul-
Brion, Le Clarence de Haut-Brion, dans le millésime 2008. Un
vin plein, accessible, charmeur dont la texture désigne le terroir
de graves. » Nous nous en tiendrons L& pour cette fois. Ce que
nous retenons surtout est le caractere inhabituel des choix
d'Antoine Pétrus. Pour Uamatsur, c'est un monde de saveurs
toules neuves gui s’ ouvre, ENR.



