touche de poivre noir. Ce mélange
¢grappé 50/50 sera encore meilleur
dans un an,

9,60 € /f #12017-2020
Bouteillagan ;. 7 000

15/20

DOMAINE

DES JOSEPHINS

Beavjolais Cosur de Milésime 2014
Rouge tendre aux notes de sarments
britlés, Tl séquilibre dans un froité
digeste au croguant de framboise.
Une belle vinification en grappes
entiéres du coin des Plerres Dorées.
Labellisé Terra Vitis.

5,70€ ) #+2016-2018
Boutcilles/an ; 4 0OO

15/20

DOMAINE

LES CAPREOLES

Régnié Charmodere 2015

Finement élevé six mois en bar-
riques, ce régnié offre un joli fond
et une douceur de texture déjd
séduisante. Une réussite pour le
denxitme millésime de Cédric
Lecarewx.

10 €/ #22016-2018
Bouteiflesfan : 4 000

15/20

DOMAINE

DU MOULIN BERGER
Saint-Armour Flit de chéne 2015

La couleur violine intense de ce
saint-amour dévoile un parfum
intense de patchouli et du santal.
Le fruit est bien accompagné par
le fit. Clest une promesse de vie.
11,50 € // #+ 2016-2018
Bouteitles/an © 1 900

15/20

DOMAINE DES NUGUES
Morgon 2014

Mez de clafoutis, porté par un jus
gourmand et séveux. Il offre un
volume de fruit impressionnant et
déji savoureux. La finale est celle
dun grand morgon.

12 € /f #+2016-2022
Bouteiliesfan : & 000

CHATEAU THMN
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Des c6te-de-brouilly

By

d'un grand dassicisme

Claude-Edouard
Geoffray et sa femme
Sonja sent attaches aux &
cuvees parcellaires

i

nstallés 3 Odenas depuis 1877, ka famille Geoffray est

une legende du vignoble frangais. Claude Geoffray, son fils

Claude-Edouard et sa belle-fille Sonja rendent hornmage
3 ding générations en élevant leurs vins au sommet du Beaujolais.
Leurs cite-de-brouilly sont élaborés dans le grand dassicisme
beaujolais avec un attachement particulier aux cuvées parcellaires
sur les farnew sols de pierres blewes (diorite), tels le Clos Bertrand,
Godefroy (un lieu-dit de trés vieilles vignes} ou La Chapelle. La
Cuviée Zaccharie, produite depuis 1998 en hommage 3 Pancétre
qui a acquis le chiteau, est un assemblage des meilleurs lots du
dormaine élevé dix mois en fits comme autrefois dans fa region.
Des références 4 saisir avant que les prix grimpent ! A. G.

15/20

DOMAINE DES NUGUES
BeaujolasVilages 2014

La gourmandise pure d'un jus
enrobé de tanins aussi souples que
fruités. [¥légance du 2014 fair de
ce beaujolais-villages une véritable
référence.

7.50 € // #42016-2018
Boutsities/an : 60 000

B Coordonmées des productenrs sur wwwlarvicom

I5/20

DOMAINE

ROBERT PERROUD
(e de Brouily

La Fowrraise du Pérou 2014

Le boist de [élevage devra se fondre
pour laisser sexprimer une matiére
droite, dense et poignante. A encaver,
14,50 € /j #+2018-2024
Bouteillesfan : 3 500

15/20

DOMAINE

RICHARD ROTTIERS
Mauin-avert Demier Souffie 2015
Porté par une robe violine, il craque
sur la cerise fraiche. Sapide et ner-
wvuré, ce moulin-a-vent déploie ses
ailes dans une finale saline.

18 € /f #2015-2022
Bouraillasfan : 4 000

15/20

DOMAINE RUET

Morgon Les Grands Cras 2014

Sous un jus 4 la robe magenta
paissent les cerises et leur boisé
finement torréfié, Digeste et pré-
cis, il tutode le terroir avec éiégance.
9,20 € // #+2016-2018
Bouteillesfan : 12 000

15/20

DOMAINE

DU VISS0UX

Beauoiars Coeur de Vendarge 2015
Comment aborder le Beaujolais
sans parler de la cuvée tradition-
nelle de Pierre-Marie Chermette ?
Un bougquet de fruits rouges, un jus
peu extrait, tonique et rafraichis-
sant. Un gamay de haute gourman-
dise 4 connaitre absolument.
10,50 € // #22017-2022
Boueilles/an @ 35 000

15/20

MAISON TRENEL

Fleure 2014

Reprise par Michel Chapoutier en
2014, la maison Trénel impose un
#levage court (six mois en cuves)
4 son fleurie bio pour lui conférer
un jus lisse et friand.

12,05 € // #22016-2018
Bouteilies par an : & 000

14,5/20

PASCAL AUFRANC

Chénes Vignes de 1939 2014

Son nez de pierre froide, de mousse
libére un jus gras né de tanins
suaves. Belle expression du sol.
11,50 € // #22016-2022
Boutefites/an 1 10 000
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LES CUVEES AUX ELEVAGES LONGS

Leur profil bourguignon sied bien au gamay

Marqués par un élevage sous bois allongé (dix mois et plus), ces vins batis pour la garde dévoilent avec

le temps des parfums complexes de cerise et une bouche veloutée, A servir & laveugle a vos amis.

ne partie de la

vendange de ces cuvées

est mise entigre en fond
de cuve afin de drainer le jus
pour réaliser le remontage
et le délestage. Pour le reste,
Pégrappage est variable, en
général de 30 a 100 %. Le vin
est ensuite mis sous bois — fits,
demi-muids ou grands foudres
(traditionnels en Beaujolais) -
pour effectuer la fermentation
malolactique. Le temps
d'élevage est plus long que
pour les autres méthodes.
Mous nous concerntrons ici sur
les vins élevés sous bois dix mois
et plus afin de souligner I'impact
de I'élevage sur I'expression
et le potentiel des vins.
Les notes de I'élevage sous bois
peuvent marquer les nez dans
la jeunesse, mais elles se
fondent avec le termps pour
dévoiler le beaujolais dans un
profil bourguignon, sur des
parfums complexes de cerise
et une bouche plus veloutée
que les vins issus de macération
semi-carbonique.

17,5/20

CHATEAU THIVIN
Chte-de-Browily

Cuvée Faccharie 2014

Cette cuvée est le fruit des meil-
leurs lots des différentes parcelles
de vignes sexagénaires de Chite-de-
Brouilly élevés dix mois en fits. llen
nait un rouge 4 la sublime texture

F apogée & vin rouge & 10 hian

-

raffinée, dont la trame sanguine et
droite fera un trés beau vin de garde.
19,40 € // #+2018-2028
Bouteillesfan : 5 (00

17,5/20

THIBAULT LIGER-BELAIR
Mouln-3ent

Les Vignes Centeraires 2014

Issu de vignes préphylloxérigues aux
raisins & moitié égrappés, le vin passe
18 mois en fiits et trouve un super
velouté de bouche avec un éclat du
fruit tréss fin, Plus sbordable, la e
Vicilles vignes 2014 (16,5/20, 18 €)
sera une ambassadrice du style.

75 € (magnum) // # 2018-2028
Bouteilles/an : 500

17/20

CHATEAU

DE BELLEVUE

Mewlr-ivert La Boche Pésenve
Caveau 201 |

Cette sélection provenant de sols de
sables bruns et d'argiles livre un vin
sur la réserve d'une superbe inten-
sité, 4 la trame tannique élégante,
Laissez ce moulin-d-vent en cave, il
est loin davoir dit son dernier mot !
14,50 € // #% 2017-2024
Bouteillesfan : M. C,

17,20

LAURENT MARTRAY
Cite-de-Broudly Les Feulldes 2014
Issu de vignes centenaires plantées
sur ces fameuy sols de dionite et dar-
giles nodres, ce vin passe 10 mois en
foudres et en fitts avant de se livrer,

b VI TOSe

intense, svelte, précis et marqué par
une finale minérale revigorante, A
noter aussi, le brouilly Combiaty
2014(15,5/20,12€), ﬂéjﬁ accessible.
13 €/ #22017-2026
Boutailiesfan : 7 000

17/20

DOMAINE

DES TERRES DOREES
Reune Grile Midi 2014

Robe de pinot recouverte dune fine
note de violette et de réduction gril-
lée, digeste et parfaiternent équilibrée.
On vibre sur le granit rose du cr, Le

Tesasprr LaGee s

FRMLTL I AR

THIBAULT LIGER-BELAIR,
Garder on cave ce moulin-a-vent
Les Vignes Centenaires 2014,
C'est une bombe !

moulin-3-vert 2014 (16,5/20, 16 €) 52
montre aimable et velouté,

20,50 € // £ 2017-2026
Bouteillosfan : M. C.

16,5/20

CHATEAU

DES JACQUES

Maulin-a-vent La Rochele 2014

Ce parcellaire de sols pew profonds
de granit altéré et de sables digére
doucement ses notes boisées et
laisse place & un bougquet intense et
a une bouche qui conjugue grande
concentration et force sévense du
terroir. De profil bourguignon dans
la jeunesse, son identité beaujolaise
saffirmera avec le temps. A oublier
en cave. Le Clos du Grand Carquelin
2015 (16/20, 24 €) nécessitera dix
ans de cave pour saffirmer.

24 € [/ #12019-2035
Bouteillesfan = 2 060

16,5/20

CHATEAU DU
MOULIN-A-VENT
Moudin-d\ert Cos de Londres 201 |
Cest lune des cuvées les plus ambi-
tieuses de la région. Entitrement
draflé et &levé 18 mois en filts (30 %
neufs), ce beau vin encore sur la
réserve libére un nez complexe
(fumée et graphite) et une matiére
bien construite sur des tanins velou-
tés et une superbe allonge, La cuvée
Champ de Cour 2013 (16/20, 29 €)
respire le terroir,

50 € // #42017-2025
Bouteitiesfan : | 400
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LES GRANDS CLASSIQUES

Des vins sanguins et frais portés par le terroir

La méthode de vinification semi-carbonique, la plus répandue dans la région, donne naissance
3 des rouges de soif friands et aromatiques aussi bien qu'a des vins taillés pour la garde.

a fameuse méthode

de vinification semi-

carbonique, dite
beaujolaise, est la plus répandue
dans la région. Les grappes
récoltées 4 la main sont
déposées entiéres dans la cuve.,
Le tassernent des grappes libére
du jus au fond de la cuve,
permettant ainsi la macération,
Le gaz carbonique qui
s'ensuit entraine une
fermentation intracellulaire,
c’est-a-dire a Fintérieur de la
baie. Des remontages réguliers
sont effectués pour favoriser
I'extraction. Puis les grappes
sont pressées et le vin est
mis en cuves ou en foudres
pour effectuer la fermentation
malolactique et partir en
élevage quelques mois.
faire des rouges de soif, friands
et aromatiques, mais aussi de
magnifiques vins de garde. Les
plus belles cuvées se distinguent
au nez par leurs notes florales
(rose, pivoine...), de ronce,
d'orange sanguine et d'épices
fraichement moulues. La bouche
se caractérise par son coté
sanguin et frais, et peut parfois
s'avérer stricte jeune.

18/20
DOMAINE LOUIS-
CLAUDE DESVIGNES

Morgon Les Impéniterts 2014
Tssu des vignes centenaires du climat

& apogfe & vin rouge & vin 1

Javerniéres (bas de la Céte du Py,
plus argilenx) avec une macération
de 18 jours : il en ressort un vin raf-
finé, intense, aux saveurs riglissées
persistantes dignes d'un grand cru.
22 € // #+ 2018-2035
Bouteilles/an - 4 000

17,5/20

DOMAINE LOUIS-
CLAUDE DESVIGNES
Morgon Céte du Py 2014

Cette cuvée révele a merveille lex-
pression du sol de pierres bleues de
la Céte du Py. Plein, droit, épuré de
tout artifice, ce morgon s¢ révélera
a merveille avec les années. Un vin
sublime.

17 €/ #22018-2030
Bouteillesfan : 8 100

17/20

CHATEAU THIVIN
Citede-Broully

Cuvée La Chapelle 2014

La parcelle de pierres bleues de
La Chapelle est isolée et offre un
bouquet éclatant (canneberge...)
et remarquable de fraicheur. Moins
puissante que la Cuvée Zaccharie,
sa formidable énergie lemménera
dans le temps.

14,90 € // #% 2017-2027
Bouteillesfan : 51 GO0

16,5/20

DOMAINE DU VISSOUX
Fleurte Les Garants 2015

Sur un terroir granitique expose au
sud-est, Les Garants a superbement

W TTRGE NAREE £ HERUETIE
' Vet by | parad

Fleurie

1xw Gaprasts

2opd

DOMAINE DU VISSOUX,
Son flewrie Les Garants 2015
ast remarguable de fraicheur.

dompté ce millésime solaire, révé-
lant une fraichenr et une énergie
rares. Sur la retenue et encore ferme,
laissez reposer cette cuvée deuxans
en CAve.

14 € jf # 2018-2028
Bouteilles/an : 18 000

16/20

JACQUES CHARLET

Juienas Clos des Foulettes 2015

Une robe violet pur, des parfums
vaporenx de roche bleue, de glycine.
On retrouve en bouche une saveur
ample et géndreuse portée par un

Az fin et vibrant.
8,50 € // #2 2016-2020
Bouteillesfan : M. C.

16/20

DOMAINE

PAUL JANIN

Moulin-3ert Hédtage 2014
Anciennement appelée Clos du
Tremblay, cette cuvée Héritage
séduit toujours par la tendresse de
sa texture, sa densité et son beau
potentiel de garde. Accessible dés
l'an prochain, ce moulin-a-vent vieil-
lira 2 merveille dans les quinze ans.
19 € /| #+2017-2028
Bouteilies/an @ 8 000

16/20

DOMAINE

RICHARD ROTTIERS
Moufin-avent Champ de Cour 2014
Au lieu-dit Champ de Cour, le
gamay dévoile une finesse florale
et épicée avec un grain fin de tanins
et une finale ferme qui demande
encore un peu de temps,

21 € /f #42018-2024
Bourcilies/an : 3 000

16/20

CHRISTOPHE SAVOYE
Chiroubles Cuvée Laic 2015
Parfum intense de pivoine que
libére une saveur aux tanins lisses
qui laisse au fruit noir sa place, tout
en conservant sa fraicheur en fin de
bouche. Une cuvée qui fera date.
9,50 € // #+2016-2020
Boureilies/an : 40 000
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